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Restaurant & savoyard

FLOCON BLEU 12¢€

Seyssel millésimé, créeme de Myrtilles.

la daladenie

o SALADE FLORIA 19¢

Grande salade composée aux accents savoyards.

TARTINE BLAITIERE 22¢

Pain de campagne gratiné au reblochon de la vallée
de I'Arly, chiffonnade et salade verte.

PLANCHE ARMANCETTE 22¢

Grande planche mélant les charcuteries et
fromages de pays, servie avec une salade verte.

la, Inemagenie

FONDANT D°ARLY 24¢

Délice de la Vallée de I'Arly, présenté en boite
chaude, simplement rétie au vin blanc.

RACLETTES (minimum 2 pers)
-Nature 28 € /pers
-Morbier 30 € /pers

Nos Raclettes sont servies avec quelques pommes
de terre fondantes, charcuteries et salade verte.

FONDUES (minimum 2 pers)
-Mont-Blanc 28 € /pers
- Monte-Bianco 30 € /pers

Nous préparons nos fondues au vin blanc et
fromages de Savoie, elle est servie avec
charcuteries de pays et salade verte.

Ca Pétissenie

GOURMANDISES DUBERGER ~ 9¢€
- Carpaccio d’ananas et sorbet
-Dessert du jour

A
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<F FLOCON BLEU 12¢

Seyssel vintage wine and blueberry liqueur.

o FLORIA SALAD 19¢

Mixed salad with a Savoy touch.

o' TARTINE BLAITIERE 22¢

Country bread tartine gratinated with Arly valley
reblochon, served with local ham and green salad.

o ARMANCETTE BOARD 22¢

Local charcuterie and cheese board served with a
green salad.

la, Inomagenie

o FONDANT D'ARLY 24¢

A speciality from the Arly valley, served in a hot
cheese box, roasted with white wine.

o RACLETTE CHEESE (minimum 2 pers)
-Traditional 28 € /pers
-Morbier 30 € /pers

Our Raclettes are served with fondant potatoes,
charcuterie platter and green salad.

o CHEESE FONDUE (minimum 2 pers)
- Mont-Blanc 28 € /pers

- Monte-Bianco 30 € /pers

We prepare the « fondue savoyarde » with white
wine and cheese from the Savoy region, served
with a charcuterie board and green salad.

Ca, Patiagenie

SHEPERD’S DESSERTS 9
- Pineapple carpaccio and sorbet
-Dessert of the day

Prix nets en euros, services et taxes compris / Net prices are in euros, service and taxes included



